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ESTADO DE GOIAS

SECRETARIA DE ESTADO DE RELACO]::S INSTITUCIONAIS
GERENCIA DE CONVENIOS E ELABORACAO DE INSTRUMENTOS

PLANO DE TRABALHO

1 - DADOS CADASTRAIS DA CONCEDENTE

ORGAO CONCEDENTE:

SECRETARIA DE ESTADO DE RELACOES
INSTITUCIONAIS

CNPJ:
05.469.845/0001-44

Endereco Eletronico para Contato E-mail: convenios.serint(@goias.gov.br

ARMANDO VERGILIO DOS SANTOS JUNIOR

ENDERECO:
PALACIO PEDRO LUDOVICO TEIXEIRA: RUA 82, N° 400, 6° ANDAR - SETOR SUL
CIDADE: CEP: TELEFONE:

. 74.015.908 (62) 3201 5653
GOIANIA
NOME DO RESPONSAVEL: CPF:

315.887.351-68

2— DADOS CADASTRAIS DA PROPONENTE

PROPONENTE:

DISPENSARIO ESPIRITA ADOLPHO BEZERRA DE
MENEZES-DIABEM

CNPJ:
02.654.879/0001-10

ENDERECO: BAIRRO:

RUA PAULA E SILVA N° 1579 QD. 49 LT.F CENTRO

CIDADE/UF: CEP: TELEFONE:
75.813-000 (64) 9.9963-7285

CACU/GO (64) 9.9197-2624

2.1 - DADOS DO RESPONSAVEL LEGAL:

NOME COMPLETO: RG:

FATIMA MARIA DA CUNHA RODRIGUES 2209149 DGPC/GO
CPF: NACIONALIDADE:
597.401.241-00 BRASILEIRA
ESTADO CIVIL: PROFISSAO:
CASADA ASSISTENTE SOCIAL
ENDERECO: BAIRRO:

AVENIDA ILDEFONSO CARNEIRO, N° 999, CENTRO CENTRO
CIDADE/UF: CEP:

CACU/GOIAS 75.813-000
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2.2 - DADOS DO(A) GESTOR(A) INDICADO(A) PELA PROPONENTE:

NOME COMPLETO: FATIMA MARIA DA CUNHA RODRIGUES | CPF: 597.401.241-00

VINCULO COM A PROPONENTE:

PRESIDENTE

ENDERECO: BAIRRO:

AVENIDA ILDEFONSO CARNEIRO, N° 999, CENTRO CENTRO

CIDADE/UF: CEP:
CACU/GO 75.813-000
E-mails: TELEFONE:
dispensarioespiritaabm@gmail.com 64) 9.9963-7285

(64) 9.9197-2624
pratikawalter@gmail.com

3 — CONTA CORRENTE ESPECIFICA PARA O TERMO DE FOMENTO:

BANCO: CAIXA ECONOMICA FEDERAL

AGENCIA: OPERACAO: CONTA CORRENTE:
4734 1292 571927641-2

DECLARACAO: A proponente declara que a conta bancaria informada acima foi aberta
exclusivamente para a movimentacio dos recursos vinculados ao Termo de Fomento
pretendido, que nunca foi utilizada para outras finalidades, encontrando-se com saldo zerado,
conforme comprovante bancario anexo aos autos.

4 - DENOMINACAO DO OBJETO

12 (DOZE) MESES A CONTAR DA DATA DE

VIGENCIA DO TERMO DE FOMENTO: ASSINATURA.

4.1 - OBJETO DA PARCERIA:

Aquisi¢ao de equipamentos e bens permanentes destinados ao fortalecimento da infraestrutura
operacional e ao aprimoramento das condi¢des de armazenamento de alimentos, climatizacdo de
ambientes e atendimento institucional do Dispensario Espirita Adolpho Bezerra de Menezes.

4.2 - DETALHAMENTO DO OBJETO:

O presente objeto consiste na aquisicio de bens permanentes e equipamentos institucionais,
destinados ao aprimoramento da infraestrutura fisica e operacional do Dispensario Espirita Adolpho
Bezerra de Menezes, instituigdo de carater filantropico que presta acolhimento permanente a
pessoas idosas em situacao de vulnerabilidade social.

A aquisicdo dos equipamentos tem como finalidade melhorar as condi¢des de armazenamento de
alimentos, preparo de refeicoes, climatizacdo de ambientes e estrutura de convivéncia,
contribuindo para a qualidade do atendimento prestado aos residentes da instituigao.

Serdo adquiridos os seguintes equipamentos:
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1. Equipamento para processamento de alimentos

Aquisicdo de 01 (um) processador de alimentos de uso industrial, destinado ao apoio das
atividades de preparo das refei¢cdes produzidas na cozinha institucional da entidade.

O equipamento devera possuir caracteristicas compativeis com uso continuo em cozinha
institucional, atendendo, no minimo, as seguintes especificagcdes técnicas:

e Estrutura fabricada em material resistente e apropriado para uso alimentar,
preferencialmente em aco inoxidavel ou material equivalente de alta durabilidade;

e Componentes ¢ superficies de contato adequados para manipulacio de alimentos,
permitindo higienizagao adequada,;

e Capacidade de processamento aproximada de até 250 kg/h, compativel com o volume de
producdo da instituicdo;

e Motor com poténcia minima aproximada de 0,5 HP ou equivalente, adequado para
processamento continuo de alimentos;

¢ Sistema de processamento destinado ao corte, fatiamento ou preparo de alimentos diversos,
como legumes, verduras e outros insumos utilizados nas refeigdes;

o Sistema de seguranc¢a operacional, impedindo o funcionamento em condi¢des inadequadas
ou sem o correto posicionamento dos componentes;

¢ Funcionamento em rede elétrica compativel com o padrio nacional (220V ou equivalente);

¢ Equipamento com garantia minima do fabricante e manual de operagao.

2. Conjunto de grade ou disco para corte de alimentos em cubos

Aquisicao de 01 (um) conjunto de grade ou disco para corte de alimentos em cubos, destinado a
ser utilizado em conjunto com o equipamento de processamento de alimentos descrito no item
anterior, ampliando as funcionalidades operacionais do equipamento na cozinha institucional da
entidade.

O conjunto constitui acessorio complementar ao processador de alimentos, sendo responsavel
pela realizacdo de cortes padronizados em cubos, permitindo maior eficiéncia, uniformidade e
agilidade no preparo dos alimentos utilizados na producdo das refeicdes servidas aos residentes da
instituigao.

A utilizacdo desse acessoOrio possibilita a padronizacdo do corte de legumes, verduras e outros
insumos alimentares, contribuindo para a organizacao das etapas de preparo das refei¢cdes, reducao
do tempo de processamento manual e melhoria das condi¢des de trabalho da equipe responsavel pela
cozinha.

O conjunto devera possuir, no minimo, as seguintes caracteristicas:
Sistema de corte em cubos para alimentos diversos;
Estrutura fabricada em material resistente e apropriado para uso alimentar,
preferencialmente em aco inoxidével ou material equivalente;
Sistema de corte padronizado com dimensdo aproximada de 10 mm x 10 mm, ou
equivalente;
: Componentes compativeis com equipamentos de processamento de alimentos
utilizados em cozinhas institucionais;
Estrutura que permita corte uniforme e padronizado dos alimentos, garantindo maior
eficiéncia no preparo das refeigdes.
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¢ Equipamento com garantia minima do fabricante e manual de operacao.

A aquisi¢do do referido conjunto visa ampliar a funcionalidade do processador de alimentos,
permitindo diferentes tipos de processamento ¢ melhor aproveitamento do equipamento no preparo
diario das refei¢des da instituicao.

3. Camara fria para armazenamento de alimentos

Aquisigdo e instalagdo de 01 (uma) camara fria para armazenamento de alimentos, destinada ao
acondicionamento adequado de alimentos pereciveis utilizados na preparacdo das refei¢des
fornecidas aos idosos acolhidos pelo Dispensario Espirita Adolpho Bezerra de Menezes.

A implantagdo da camara fria visa aprimorar as condigdes de armazenamento, conservagiao e
organizacgdo dos alimentos utilizados na cozinha institucional, garantindo maior controle sanitario,
melhor aproveitamento das doacdes recebidas pela institui¢do e maior seguranga no armazenamento
de alimentos pereciveis.

Atualmente, a instituicdo utiliza aproximadamente 13 freezers domésticos para armazenamento
de alimentos, os quais apresentam limitagdes operacionais e recorrentes problemas de manutengao
decorrentes, principalmente, da instabilidade da rede elétrica, ocasionando falhas nos
equipamentos, perda de alimentos e gastos frequentes com reparos ou substituicdo de
equipamentos.

Além disso, por se tratar de uma instituicao filantropica, a entidade recebe regularmente doag¢oes
de alimentos provenientes da comunidade, empresas e parceiros, 0 que muitas vezes resulta no
recebimento de volumes maiores de alimentos em determinados periodos. Nesses casos, a
capacidade de armazenamento existente torna-se insuficiente ou inadequada para garantir
organizacao, controle e adequada conservacao dos alimentos recebidos.

Nesse contexto, a implantagdo de uma caAmara fria institucional permitird substituir
gradativamente o armazenamento fragmentado atualmente realizado em diversos freezers,
proporcionando maior eficiéncia energética, melhor organizacio dos alimentos, maior
seguranca no armazenamento e reducio de perdas.

Além disso, o investimento esta alinhado ao planejamento institucional de ampliacio do
atendimento social, uma vez que a entidade possui projeto de expansdo das atividades assistenciais
e de ampliagdo do nimero de pessoas atendidas futuramente. Dessa forma, a capacidade de
armazenamento proposta busca garantir estrutura adequada ndo apenas para a demanda atual, mas
também para o crescimento planejado do atendimento institucional.

Embora o consumo médio estimado para os 39 idosos atualmente residentes seja de
aproximadamente 1.410 kg de alimentos por més, a capacidade da camara fria foi dimensionada
considerando:

¢ anecessidade de armazenamento simultineo de diferentes tipos de alimentos pereciveis;

¢ 0o recebimento periddico de doacdes de alimentos em maior volume;

¢ a substituicdo do armazenamento atualmente distribuido em multiplos freezers;

e a formacdo de estoque estratégico de alimentos, garantindo seguranga alimentar a
instituicao;

¢ o planejamento de ampliacido futura do nimero de atendidos.

Dessa forma, a capacidade estimada de armazenamento da camara fria mostra-se tecnicamente
compativel com a realidade operacional da entidade e com o planejamento de expansiao das
atividades assistenciais.
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Especificagdes minimas da camara fria

A camara fria deverd possuir, no minimo, as seguintes caracteristicas técnicas:
e Dimensodes aproximadas:

Comprimento: 3,50 m
Largura: 3,20 m
Altura: 3,20 m

e Capacidade aproximada de armazenamento: at¢ 4.000 kg de alimentos;

e Faixa de temperatura de operacgdo: sistema projetado para operacdo em temperatura
negativa aproximada de -14°C a -18°C, adequada para conservagdo de alimentos congelados;

e Sistema de isolamento térmico: painéis isotérmicos modulares com nucleo isolante em
poliuretano injetado de alta densidade, com espessura aproximada de 100 mm, garantindo
elevado desempenho térmico;

e Material da estrutura: estrutura composta por chapas metélicas tratadas com acabamento em
pintura epdxi eletrostatica, apropriada para ambientes frigorificos;

e Sistema de refrigeracdo: conjunto frigorifico composto por unidade condensadora,
evaporador interno, tubulacées em cobre, valvulas de expansiao, valvula solenoide e
controlador digital de temperatura, com poténcia aproximada entre 3 e 5 HP ou
equivalente;

e Porta da camara: porta isotérmica frigorifica com vedacdo adequada para baixas
temperaturas, sistema de abertura interna de seguranca e dimensdes aproximadas de
1,00 m x 2,00 m;

e Sistema elétrico: sistema elétrico completo com quadro de comando, dispositivos de
protecao elétrica, cabeamento adequado e controlador digital de temperatura, com
funcionamento em tensao elétrica trifasica 380V ou equivalente;

¢ Piso interno: ndo incluso no fornecimento da camara, devendo ser previamente executado
pelo contratante em concreto nivelado ou piso industrial apropriado para ambientes
frigorificos.

A entrega deverd ocorrer com o equipamento devidamente instalado, testado e em pleno
funcionamento, respeitando as condigdes técnicas necessarias para operacao segura.

Nao estdo incluidos na aquisi¢do servigos externos de construcao civil, como adaptagdes estruturais
do local, instalacdo de pontos elétricos externos, servigos de serralheria ou execuc¢do de drenos
hidraulicos.

4. Equipamentos de climatizacio de ambientes

Aquisicao de 15 (quinze) climatizadores de ar, destinados a melhoria da ventilagdo e conforto
térmico em dormitérios, areas de convivéncia, refeitorio e demais espagos utilizados pelos
residentes e colaboradores da instituicao.

Serdo adquiridos os seguintes modelos de climatizadores:
02 (dois) climatizadores evaporativos modelo 70 LITROS 220V ou equivalente;

02 (dois) climatizadores portateis modelo 100 LITROS 2 SAIDAS DE AR 220V ou
equivalente;

05 (cinco) climatizadores portateis modelo 100 LITROS 1 SAIDA DE AR 220V (cores
PT/CZ) ou equivalente;
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06 (seis) climatizadores portateis modelo 70 LITROS 1 SAIDA DE AR 220V (cores PT/CZ)
ou equivalente.

Os equipamentos deverdo possuir, no minimo:

¢ Sistema evaporativo de climatiza¢ao ou ventilacdo de ambiente;

Estrutura resistente para uso institucional continuo;

Controle de intensidade de ventilacao ou sistema eletronico de controle;

¢ Funcionamento em rede elétrica compativel com padrao nacional;

Baixo nivel de ruido e eficiéncia energética adequada.

5. Equipamentos de ar-condicionado

Aquisi¢do de 03 (trés) aparelhos de ar-condicionado tipo split, destinados a climatizagdo de
ambientes especificos que demandam controle térmico mais preciso.

Os equipamentos deverao possuir, no minimo:

¢ Capacidade minima de 12.000 BTUs ou equivalente;

Sistema de refrigera¢do adequado para ambientes internos;

Controle remoto ou sistema eletronico de ajuste de temperatura;

Fungdo de ventilagdo e refrigeracgao;

¢ Funcionamento em rede elétrica compativel com padrdo nacional;

6. Mobiliario institucional

Aquisi¢do de mobilidrio destinado ao uso nas areas de convivéncia e alimentagao dos residentes da
instituigao.

Serdo adquiridos:

¢ 04 (quatro) mesas em polipropileno ou equivalente, proprias para uso institucional;
¢ 14 (quatorze) cadeiras em polipropileno ou equivalente, destinadas a utilizacdo em areas
coletivas.

O mobiliario devera possuir, no minimo:

o Estrutura resistente e duravel;
e Material lavavel e de facil higienizacao;

¢ Capacidade de suportar uso continuo em ambiente institucional.

4.3 - METAS A SEREM ATINGIDAS E ATIVIDADES A SEREM EXECUTADAS:
4.3.1 - Metas:

Adquirir 01 processador de alimentos industrial destinado ao preparo das refeigdes
da instituicao;

Adquirir 01 conjunto de grade ou disco de corte em cubos para apoio as atividades
de preparo de alimentos;

Implantar 01 cAmara fria com capacidade aproximada de 4.000 kg para
armazenamento adequado de alimentos pereciveis;
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Adquirir 15 climatizadores de ar para melhoria das condi¢des térmicas dos ambientes
internos da institui¢ao;

Adquirir 03 aparelhos de ar-condicionado destinados a climatizagdo de ambientes
especificos;

Adquirir 04 mesas e 14 cadeiras destinadas ao uso nas areas coletivas da instituicao;

Melhorar as condi¢des de infraestrutura alimentar, armazenamento de alimentos ¢
conforto ambiental para os 39 idosos residentes da institui¢ao.

4.3.2 - Atividades vinculadas as metas:

Realizacdo dos procedimentos administrativos para aquisi¢do dos bens, em
conformidade com a legislagdo aplicavel;

Contratagdo dos fornecedores mediante analise de orgamentos;

Aquisicao e recebimento dos equipamentos e mobiliarios previstos no plano de
trabalho;

Instalacdo da camara fria e realizacao de testes de funcionamento;
Conferéncia técnica dos equipamentos recebidos;

Incorporagdo dos bens ao patrimonio da entidade;

Utilizagdo dos equipamentos nas atividades institucionais da entidade;

Monitoramento do uso dos equipamentos e registro das atividades para fins de
acompanhamento e prestagdo de contas.

4.4 - JUSTIFICATIVA:

4.4.1 — Caracterizacio dos Interesses Reciprocos

A parceria entre o Estado de Goias e o Dispensario Espirita Adolpho Bezerra de Menezes atende ao
interesse publico ao fortalecer a infraestrutura de uma instituicao filantropica que presta acolhimento
permanente a pessoas idosas em situacdo de vulnerabilidade social. A iniciativa busca aprimorar as
condicdes estruturais da entidade, especialmente no que se refere ao armazenamento de alimentos,
preparo das refei¢cdes e melhoria das condigdes ambientais dos espacos utilizados pelos residentes,
contribuindo para a promogao da dignidade, seguranca alimentar e qualidade de vida da populacao
atendida. Nesse contexto, o apoio do Estado possibilita a melhoria da estrutura de atendimento de
uma instituicdo que desempenha relevante papel social no acolhimento e cuidado de pessoas idosas
em situacao de vulnerabilidade.

4.4.2 — Relacio entre a Proposta Apresentada e os Objetivos a Serem Alcan¢ados

A aquisi¢do dos equipamentos previstos permitird aprimorar significativamente a estrutura utilizada
nas atividades de alimentacao e organizacao dos insumos utilizados pela institui¢do, proporcionando
maior eficiéncia no armazenamento, preparo e distribuicdo das refei¢des oferecidas diariamente aos
residentes. Atualmente, parte do armazenamento de alimentos pereciveis ¢ realizado em multiplos
equipamentos domésticos, o que gera limitacdes operacionais, dificuldades de organizagdo e maior
risco de perdas de alimentos, especialmente diante da instabilidade da rede elétrica e da necessidade
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de manutencdo frequente desses equipamentos. Com a implantacdo da camara fria e a aquisi¢ao dos
equipamentos complementares para a cozinha institucional, serd possivel centralizar e organizar o
armazenamento de alimentos, garantindo melhores condi¢des de conservacdo, maior seguranga
alimentar e maior eficiéncia no preparo das refeigdes. Além disso, a proposta esta alinhada ao
planejamento institucional de fortalecimento e ampliagcdo das atividades assistenciais, permitindo que
a entidade mantenha estrutura adequada para o atendimento atual e para a futura ampliacdo do
numero de beneficiarios atendidos.

4.4.3 — Indicacao do Publico-Alvo

O publico-alvo ¢é composto por 39 idosos residentes da instituicdo, com idade superior a 60 anos,
que se encontram em situacdo de vulnerabilidade social, muitos deles em decorréncia de abandono,
negligéncia familiar ou impossibilidade de manutengao de cuidados adequados no ambiente familiar.
Trata-se de pessoas que necessitam de acolhimento permanente, acompanhamento diario e
suporte integral, incluindo alimentagcdo adequada, cuidados basicos e ambiente seguro para sua
permanéncia.

4.4.4 — Indicacao do Problema a Ser Solucionado

A instituigdo enfrenta limitagdes estruturais relacionadas principalmente ao armazenamento
adequado de alimentos pereciveis e a organizacdo da estrutura utilizada na cozinha
institucional. Atualmente, o armazenamento de alimentos ¢ realizado em aproximadamente 13
freezers, o que gera dificuldades operacionais relacionadas a organiza¢ao dos alimentos, controle de
estoque ¢ manuten¢do dos equipamentos. Além disso, em razdo da instabilidade da rede elétrica,
sao recorrentes os casos de falhas nesses equipamentos, ocasionando custos frequentes com
manutencado e substitui¢do. Outro fator relevante € que, por se tratar de uma institui¢ao filantropica,
a entidade recebe regularmente doacées de alimentos provenientes da comunidade, empresas e
parceiros, o que demanda capacidade adequada para armazenamento ¢ conservagdo desses insumos.
Diante desse cenario, a auséncia de uma estrutura de armazenamento centralizada e adequada pode
comprometer a organizacdo dos alimentos, aumentar o risco de perdas e dificultar o gerenciamento
eficiente dos insumos utilizados na alimentagao dos residentes.

4.4.5 — Resultados Esperados

Espera-se, com a execug¢do do projeto:
melhoria nas condi¢des de armazenamento e conservagao de alimentos;
maior organizagao e controle dos insumos utilizados na cozinha institucional;
maior eficiéncia no preparo das refei¢des servidas aos residentes;
reducdo de perdas de alimentos pereciveis;

melhoria do conforto térmico nos ambientes internos da institui¢ao;

fortalecimento da infraestrutura utilizada nas atividades institucionais;

https://sei.go.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=protocolo_pesquisar&id_procedimento=89062855&id_do... 8/12



27/04/2026, 11:28 SEI/GOVERNADORIA - 89159750 - Plano de Trabalho
melhoria da qualidade do atendimento prestado aos idosos residentes;

fortalecimento da capacidade institucional para manuteng¢do e ampliacdo do
atendimento social prestado pela entidade.

4.4.6 — Capacidade Técnica e Gerencial do Proponente

A entidade proponente possui capacidade técnica, administrativa e gerencial para a execugdo das
atividades previstas, contando com equipe apta para o planejamento, execu¢do ¢ acompanhamento
das acgdes, bem como para a adequada gestao dos recursos e cumprimento das metas estabelecidas.
Ressalta-se que a institui¢do ja executou parcerias com o setor publico estadual, especialmente junto
a Secretaria de Estado de Relacées Institucionais — SERINT, obtendo €xito na execugdo dos
objetos pactuados e¢ na devida prestagdo de contas, demonstrando experiéncia e capacidade
institucional na gestao de projetos financiados com recursos publicos.

4.5 - DESCRICAO DA REALIDADE DA ENTIDADE:
4.5 1 - Historico da Organizacio da Sociedade Civil (OSC):

O Dispensario Espirita Adolpho Bezerra de Menezes foi fundado em 26 de outubro de 1964 por um
grupo de religiosos comprometidos com a assisténcia a pessoas em situacdo de vulnerabilidade
social, especialmente idosos que nao possuem condi¢des de viver de forma independente.

Trata-se de uma associacao civil de carater filantropico e inspiragdo espirita-cristd, cuja missao €
promover acolhimento digno, assisténcia social e cuidados integrais a pessoas idosas.

Atualmente a instituicdo possui capacidade de atendimento para 40 idoesos, encontrando-se
atualmente com 39 vresidentes, oferecendo moradia, alimentagdo, cuidados médicos,
acompanhamento fisioterapico, suporte psicologico e atividades de convivéncia social.

4.5.2 - Atuacio na Assisténcia Social:

Embora desenvolva agdes de carater social e solidario, a entidade ndo atua de forma continuada ou
institucionalizada na politica publica de assisténcia social, nem executa servigos tipificados no
Sistema Unico de Assisténcia Social (SUAS). Sua atuagdio ocorre por meio de agdes pontuais,
emergenciais € comunitarias, voltadas ao apoio direto a familias em situacao de vulnerabilidade,
conforme demandas identificadas no territério.

As iniciativas realizadas consistem, principalmente, em ac¢des solidarias, campanhas de arrecadagdo
e distribuicdo de donativos, como alimentos ¢ itens de necessidade basica, desenvolvidas com
recursos provenientes de doagdes. Tais agdes ndo estdo vinculadas a programas formais de
assisténcia social, nem contam com financiamento publico estruturado, sendo executadas de forma
voluntaria e eventual.

4.5.3 - Parcerias e Fontes de Recursos:

A instituigdo mantém parcerias com organizagdes comunitarias, entidades religiosas e orgaos
publicos, além de contar com o apoio de voluntarios que colaboram com as atividades
institucionais. Os recursos financeiros utilizados para manutencdo das atividades sdo provenientes
de doagdes da comunidade, contribuicdes de parceiros institucionais e repasses oriundos de
convénios e termos de fomento celebrados com 6rgaos publicos, garantindo a continuidade das
acoes assistenciais desenvolvidas pela entidade.

5— CRONOGRAMA DE EXECUCAO
Etapa Descri¢ao | Inicio Previsto Término Previsto
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Assinatura do Termo de
12 Fomento, Publicagdo no Apos a aprovacao da analise Apos a formalizagdo do
Diéario Oficial e Repasse do técnica Termo de Fomento
Recurso
Apbs a publicacdo do Extrato | Até 3 (trés) meses apos a
28 Contratacao de Fornecedor do Termo de Fomento no publicacao no Diario
Diario Oficial do Estado Oficial do Estado
3a Execugiio do Objeto Ap6s a contratacdo dos Até 8 (oito) meses apos a
fornecedores ordem de execucao
a Compilacdo e apresentacdo Ap6s a finalizagdo da AnAt ©s ‘do término da
4 - ~ . vigéncia do Termo de
da prestacdo de contas execucao do objeto
Fomento
6 — DEMONSTRATIVO DA APLICACAO DOS RECURSOS FINANCEIROS
NATUREZA DA DESPESA VALOR
Material de Consumo R$ 0,00
Servigos de Terceiros — Pessoa Fisica R$ 0,00
Servigos de Terceiros — Pessoa Juridica R$ 0,00
Custos Indiretos/Equipe Encarregada pela execugdo R$ 0,00

Equipamentos e Materiais Permanentes

R$ 100.000,00

https://sei.go.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=protocolo_pesquisar&id_procedimento=89062855&id_d...

TOTAL RS R$ 100.000,00
7— DETALHAMENTO DAS DESPESAS
7.1 —  EQUIPAMENTOS E MATERIAIS PERMANENTES
Item Especificacao Unid. | Qtde. UX:‘tlzlgo Valor Total
Processador de Alimentos
01 Industrial UNCT O | Rg4.859.00 | RS 4.859.00
Conjunto de grade ou disco de UN 01
02 corte em cubos para Processador
Industrial R$ 690,00 R$ 690,00
Camara fria e instalacdo com UN 01
03 capacidade aproximada de 4.000
kg R$ 58.000,00 R$ 58.000,00
04 Climatizador evaporativo 70 UN 02
LITROS 220V ou equivalente R$ 1.450,00 R$ 2.900,00
Climatizador portatil 100 LITROS UN 02
05 2 SAIDAS DE AR 220V ou
equivalente R$ 2.880,00 R$ 5.760,00
Climatizador portatil 100 LITROS UN 05 RS 1.680,00 R$ 8.400,00
06 1 SAIDA DE AR 220V (cores
PT/CZ) ou equivalente
Climatizador portatil 70 LITROS UN 06 R$ 1.540,00
07 1 SAIDA DE AR (cores PT/CZ) R$ 9.240,00
ou equivalente
08 Ar-condicionado tipo split inverter | UN 03 R$ 2.650,00 R$ 7.950,00
12.000 BTUs, com Wi-Fi ou
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equivalente
09 Mesa em pglipropileno ou UN 04
equivalente R$ 169,00 R$ 676,00
10 Cadeira em polipropileno ou UN 14
equivalente R$ 108,93 R$ 1.525,00
SUBTOTAL R$ 100.000,00

8 — PLANO DE APLICACAO

CONCEDENTE (RS) PROPONENTE (RS) TOTAL (RS)

R$ 100.000,00 (cem mil reais) RS 0,00 R$ 100.000,00 (cem mil reais)

9 — CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO DE REPASSE DA CONCEDENTE

Parcela Unica (ap6s assinatura do Termo de Fomento)

R$ 100.000,00 (cem mil reais)

10 - CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO DE CONTRAPARTIDA DA PROPONENTE

Parcela Unica (na data do efetivo repasse realizado pela Concedente)

R$ 0,00

11— PEDE-SE APROVACAO

Goiania/GO, na data da assinatura eletronica.

FATIMA MARIA DA CUNHA RODRIGUES
Presidente da Dispensario Espirita Adolpho Bezerra de Menezes-DIABEM

12— APROVAGAO DO CONCEDENTE

Goiania/GO, na data da assinatura eletronica.
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ARMANDO VERGILIO DOS SANTOS JUNIOR
Secretario de Estado de Relagdes Institucionais

GOIANIA, aos 16 dias do més de abril de 2026.

—

eil Documento assinado eletronicamente por FATIMA MARIA DA CUNHA RODRIGUES, Usuario
;ﬂ'm“m‘; 'l'll] Externo, em 17/04/2026, as 10:46, conforme art. 2°, § 2°, III, "b", da Lei 17.039/2010 ¢ art. 3°B, I, do
eletrénica Decreto n° 8.808/2016.

=

eil Documento assinado eletronicamente por ARMANDO VERGILIO DOS SANTOS JUNIOR,
;j‘lm_m: 'l'ﬁ Secretario (a) de Estado, em 17/04/2026, as 18:20, conforme art. 2°, § 2°, III, "b", da Lei
eletrénica 17.039/2010 e art. 3°B, I, do Decreto n° 8.808/2016.

w2z A autenticidade do documento pode ser conferida no site

I http://sei.go.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id orgao acesso_externo=1 informando o cédigo verificador 89159750
e o codigo CRC 16AAOFFA.

GERENCIA DE CONVENIOS E ELABORACAO DE INSTRUMENTOS
RUA 82 , PALACIO PEDRO LUDOVICO TEIXEIRA, N° 400 6° ANDAR - Bairro SETOR

CENTRAL - GOIANIA - GO - CEP 74015-908 - (32)3237-5851.

Referéncia: Processo n2 202600005002699 SEI 89159750
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